
  

Offrez-vous le menu dégustation

Essayez notre menu composé de
spécialités uniques accompagnées

de leurs délicieuses sauces.
Des makis de toutes sortes, une qualité
reconnue pour votre plaisir personnel!

Découvrez la différence
ENZO SUSHI!

Au choix :

Formule à 5 services incluant
deux entrées chaudes*

* Pour emporter, ce sera
une spécialité

Formule à 4 services





matin de neige
de la fumée monte de 
la cuisine réjouissante

Yuki no asa
omoya no keburino
medetasayo
Si vous avez des allergies
alimentaires, veuillez
aviser notre personnel.



Brochettes de poitrines de  poulet grillé, 
nappées d’une  sauce teriyaki. 

Brochettes de crevettes grillées, nappées d’une sauce teriyaki. 

Crevettes frites et dorées à la perfection dans la pâte katsu.

Yaki-Tori

Yaki-Ebi

Légumes de saison frits ‘Tempura’ servis avec une 
sauce aromatisée au gingembre et daikon.  

Crevettes et légumes frits ‘Tempura’ servis avec une 
sauce aromatisée au gingembre et daikon. 

Yasai Tempura

Ebi Tempura

Ebi  Katsu

Quenelles japonaises au porc,  poulet, crevette et chou, 
servies avec une sauce aux agrumes et soya.

Gyoza 

Morceaux de tofu dorés, garnis de �ocons de bonito et 
d’échalotes, le tout baignant dans une  sauce tempura. 

Tofu Agedashi

Un mélange de saumon, de crevettes et de goberges 
enrobé de panure katsu et servi avec la sauce Enzô.

Crevettes Enzô

Rouleaux impériaux au thon et au crabe farcis aux choux 
et aux cheveux d’ange, servis avec la sauce ponzu.

Rouleaux Gyokai

Galette de riz frite, recouverte de saumon fumé et garnie 
de caviar, goberges, concombres, avocats et d’échalotes, 
le tout servi avec une sauce légère du chef.

Pizza Sushi

Crevettes géantes grillées à la perfection nappées avec la 
sauce ENZO et parsemées légèrement avec de oignons frits.

Crevettes Géantes

Escalope de pétoncles légèrement grillées, 
nappées d’une sauce aux oursins et saké.

Pétoncles Saku

Succulentes quenelles de bœuf, farcies aux oignons 
et au persil servies avec la sauce Enzô.

Raviolis 

Émincé de bœuf légèrement grillé accompagné d’une sauce 
aux agrumes et soya, servi avec un �let d’huile de sésame

Boeuf Sashimi 

Rondelles de calmars dans une panure traditionnelle 
japonaise katsu, servies avec une sauce aux prunes.

Calmars Kara-Age

Crabe entier pané et frit, accompagné de la sauce ponzu.
Crabe à carapace molle
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Une croustillante salade verte avec tomate et carotte,  
servie avec notre fameuse vinaigrette du chef.

7.5

Salades
Salade Maison 

Soupe à la pâte de soya fermentée avec tofu, 
wakamé et échalotes.

6

Soupes
Dashi Miso

Mélange printanier, crevettes, saumon fumé et goberge, 
servie avec vinaigrette du chef.

18Salade de fruits de mer 

Salade d’algues marinées, avec fruits de mer variés et 
concombres en juliennes, servie dans une sauce sunomono.

Épinards cuits à la vapeur servis 
avec une sauce au sésame et soya.

11Salade Wakame 

8Salade Gomaee 

Soupe à la pâte de soya fermentée avec fruits de mer, 
tofu, wakamé et échalotes.

12Dashi Miso fruits de mer 

Un bouillon clair de style japonais aux nuages 
d’œufs avec échalotes.

Un bouillon de poisson japonais avec champignon 
shitaké, crevettes, pétoncles et poissons frais.

6Kakitama

12Sumashi 



  

Yasai Tempura 
 

Légumes de saison frits en ‘Tempura’ servis avec 
une sauce aromatisée au gingembre et daikon.

25

Ebi Tempura
 

Crevettes et légumes frits ‘Tempura’ servis avec 
une sauce aromatisée au gingembre et daikon.

32

Poulet Katsu 
 

Filet de poulet  frit accompagné de légumes frais et  
servi avec une sauce traditionnelle japonaise katsu. 

28

Poulet aux asperges 

 
Poulet grillé et mariné dans une sauce teriyaki accompagné  
de légumes frais et nappé d’une sauce à la crème 

28

Poulet Teriyaki    
Succulente poitrine de poulet grillée accompagnée
de légumes frais, présentée sur  une plaque  
chau�ante et badigeonnée d’une sauce teriyaki.

28

Légumes Teriyaki    
Légumes de saison sautés présentés sur une plaque 
chau�ante et badigeonnés d’une sauce teriyaki.

25

Steak Teriyaki  
 

Surlonge de steak grillée à votre goût accompagnée 
de légumes frais, présentée sur  une plaque 
chau�ante et badigeonnée d’une sauce teriyaki.

35

Crevettes Teriyaki  
 Brochettes de crevettes grillées accompagnée 

de légumes frais, présentée sur  une plaque
chau�ante et badigeonnée d’une sauce teriyaki.

32

Saumon Teriyaki     Filet de saumon grillé accompagné de légumes 
frais, présenté sur  une plaque chau�ante et 
badigeonné d’une sauce teriyaki.

35

Saumon Exotique 
 Saumon légèrement grillé, servi avec des légumes 

sautés et nappé d’une sauce au basilic. 

35

 
Mignon Bi-fu 

 Filet mignon préparé à votre goût nappé d’une sauce  
au saké, porto et sésame, servi avec les légumes frais. 

50

Sélection Enzo 

 
Assiette composée de brochettes de poulet, de bifteck 
de surlonge teriyaki, de crevettes et légumes ‘Tempura’.  
Le tout est servi accompagné de légumes frais.

55

Sélection de Fruits de Mer  

 
Assiette composée d’une queue de homard, de pétoncles, 
de crevettes géantes et de saumon teriyaki. Le tout est 
servi accompagné de légumes frais.

65

Plats Yakimono



Dîners Complets

Soupe Sumashi
Salade Maison

Crevettes Tempura
Sushis et Sashimis

Soupe Sumashi
Salade Maison

Crevettes  Tempura
Saumon Teriyaki

Soupe Sumashi
Salade Maison

Crevettes Tempura
Surlonge Steak Teriyaki

Dîner Saumon 60$

Dîner Enzô 60$

Soupe Sumashi
Salade Maison

Rouleaux  Gyokai
Ebi Tempura

Dîner Tempura 60$

Soupe Sumashi
Salade Maison

Crevettes Tempura
Sushis Assortis

Dîner Nam-Bu 65$

Dîner Japonais 65$


